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mino. Io e mio fra- li portati a parma dai Borbone neII7I4,
p .:" i nostri geni- in occasione delle nozze tra Elisabetta
b decisione.era già Farnese e Filippo V di Spagno>. La sor_
cra trîpfo impor- presa arriva con l,invito del principe Car_

f,a g"t c erano tur- lo d'lnghilterra che, dopo aver ricóvuto in
)p-dt" era natoqui. dono un culatello di Spigaroli e vedend.o
Era sÈrada che loro sull'etichetta che è proàotto con carne di
lricordato che luo- maiali neri, vuole àr.oluramenre incon-
b casrello tn úva al trarlo per scoprire come da un maiale di
pi dello spessore di t^"^ ii^iL" riporr" fare qualcosa di così

Nella papina a sinistra. 
buono' <Sono stati tre gior-

t-.^ .,,..1,_Ì, r. , 1, ni indimenticabili quelli tra_
aue tmmú9tru dt,una delle scorsi nella sua tenuta in Gal_

set tamere del relais r - r
presente alltinterno alla 

rcs))' flcorqa ancora emozlo-

Corte Pallavieina. Oui 
nato Spigaroli' <l suoi esper-

"pr", t' j;;;l;;'-iríi,'", ti sostenevano di non poter' 
drl iurnto do* fare salumi con le carni d"i

stagionano i culatelli. maiali dì tazza antica. lo

IIA AOSIA A TARAI{TO.
GRAilD TOUR PER GOTÍ|SI
Ohre all'Antica Corte pallayicina.
Ilhalia del gusto ofre un "irro ,orreí
di indirizzi dwe scoprire salumi a cin_
que stelle. Si parte da Arnaì|, in Valle
il'losta, ilweil salumfuio Mnison kr-
tolin proqtone la genuinità delle ricene
tradizionali locali e, in primis, il cele_
bre larilo d'Arnad Dop', insaíorito da
erbe aromaticht dl ^oiioprol
IIfure all'occhiello del divin portello
di Masera (Vb) è inyece la mortadella
della.fal d'Os íok, simile al s akme, ma
con-l'aggiunta dt yn1 pkcola quaítità
diJegato. E possibile degustark id ,;rto_
rante non distante dal salum{uio, in

Jrazione Cresta, ilwe sono da-prware
anclte i sutculenti tapli di cartie suina
c$e il cliente tuott irl momento sonra
Ia ptietra olkre (la laupera). U" àoI-
cissimo e digeribìlr proliuíto crudo ha
accresciuto k Jama ilell'azienda Mar-
co il'Oggiono, che a Op2iono (h), in
Alta &rianza, ìk yita nano noìtoíí*-
ma di salumiJra cui il sakme di c'oscia,
ottenuto con k carne di prosciutto^e k
mortaìlelk di Jegato di B"ian"i, ilal
gusto daiso, ottima cotta oppure anclte
cruìk, sopra k polenta ca[ia.
Fra le merayiglie realizzate ila Kad
Bernarìli, a Brunico (Bz), spiceano un
fullcato speckre poi pràscíuîti cotto,nu-
d.o,wíirstel senza lattosio, salamini affu_
micati, gaulasch e altre ghiottonerf, da
yquktdre o da degustare nel suo loca-
le Enotheque, abblnate a piatti ili sta-
gione e a una curata carta dei vini.
Il proviuttficio Dofr. ìkll'Aya ìli San
Daniele del Friuli (Ud) ha di recente
aftancato la T,roiluzione'ilel cebbre pro-
sciutto Dop aIIa kvorazione ìli carne
ìli capi allnaú allo stuto brado, come i
suini neri ìlei monti Nebrodi, quelli
u_nglteresi e gli spagnoli d.ellEitiema-
dura. Ne nascono Trelibatuzze da assa- )

da

a sostenevo il contrario, ma

la qualità nel bisogno delle mie canrine, del mio micro_
Spigaroli. <Ci
antiche, han-

diverso. Per i
neri, maia- principe manda qui la carne macellata,
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poili, tacchini, spiego al principe che posso lavorare le
ortl e un prc- carni solo nel mio territorio perché ho

clima, delle mie nebbie ed è tutto quesro
che, unito ai miei saperi, rende il pÀdor-
to così buono. Ormai tono ,nni .h. i l
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