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Prosciuttificio
D’Oggiono

via Lazzaretto, 29
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Chiuso: sabato pomeriggio
e domenica

E ormai pill di mezzo secolo che
questa realta rappresenta un
punto di riferimento per l'intera
regione Lombardia. Il prosciut-
to crudo che si produce qui &
una testimonianza di quanto il li-
ello di artigianalitd sia ancora
molto elevato in alcune realta:
dolce, privo di conservanti, dal
gusto pulito e mai banale. Basta

scambiare due chiacchiere con
Agnese, Dionigi e Giulia Spera-
fico per capire quanto siano or-
gogliosi di far perpetuare le tra-
dizioni di famiglia, rendendole
immuni al tempo che passa. Da
provare anche il salame di co-
scia, la bresaola, la mortadella
di fegato e la pancetta. Persona-
le cortese e preaparato, si effet-
tua vendita on line.




