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OGGIONO [LC

Miano ki 54

Prosciuttificio
D'Oggiono

via Lazzaretto, 29

= 0341576285
www.marcodoggiono.com
Chiuso: sabato pomeriggio
e domenica

Giunta alla terza generazione e
a oltre mezzo secolo di attivita,
questa piccola azienda familia-
re produce un prosciutto crudo
di assoluta eccellenza, dolcis-
simo, dal gusto pulito, prepa-
rato con carni selezionate di
suino italiano, sale marino inte-
grale e senza alcun conservan-
te, per poi essere stagionato
al naturale il tempo necessa-
rio. | tre fratelli Agnese, Dioni-
gi e Giulia Spreafico, in ordine
d'eta, ne vanno giustamente or-
gogliosi e continuano a perpe-
tuare la tradizione gia dei nonni
lavorando con impegno e pas-
sione. Vale la pena andarci da
Milano e acquistare al punto
vendita, insieme agli altri gioiel-
lini della casa: salame di co-
scia, bresaola, pancetta, mor-
tadella di fegato, cacciatorini e,
d’inverno, ottimi cotechini. Ora-
rio: 8.00-12.00/14.00-18.30;
il sabato 8.30/12.30. Vendita
anche on line.
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